                                          项目编号：2012XGB14 

淮北师范大学新校区物资设备

招标采购项目
招标文件
学生食堂炊具、灶具制作与安装
淮北师范大学新校区建设与管理指挥部
二O一二年三月

一、数量、参数
一、售饭区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	P型整体

售卖台
	32000*960*800
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制造；

—台面1.2mm，其他1.0mm,保温台为自动恒温控制，五格1/1份盘；

—平面台和保温台下置插入式格栅型层板≥1.0mm；

一立柱为≥Φ38*1.0mm不锈钢管，前P型圆弧板到地，
一配不锈钢调节脚，保温台功率：380V/3KW。蒸汽型
	套
	1
	　
	　
	以现场实际测量为准

	2
	不锈钢售卖隔断连灯箱
	32000*3200
	一隔断高1800mm，灯箱高度1400mm，内部用飞利浦照明系统；

一文化灯箱采用灯箱片材料，内衬防火板。灯箱图案由买方选择确定；
	㎡
	102.4
	　
	　
	

	3
	防飞溅圆弧玻璃罩
	32000*400
	隔断骨架为SUS304/2B优质不锈钢管，玻璃8mm钢化玻璃。
	米
	32
	　
	　
	


二、面点区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	木案板
	1800*800*800
	台面厚度为50mm高度柳桉木，脚通φ51×1.0mm不锈钢管，配不锈钢子弹脚。
	台
	2
	　
	　
	

	2
	面粉车
	500*500*500
	≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢,四角加装耐磨万向轮。
	台
	2
	　
	　
	

	3
	三层烤箱
	三层六盘
	
	台
	1
	　
	　
	

	4
	双门醒发箱
	24盘
	
	台
	1
	　
	　
	

	5
	绞肉机
	12型
	
	台
	1
	　
	　
	

	6
	碎菜机
	300型
	
	台
	1
	　
	　
	山东银鹰

	7
	和面机
	25KG，内钢
	
	台
	2
	　
	　
	山东银鹰

	8
	三功能搅拌机
	30型
	
	台
	2
	　
	　
	山东银鹰

	9
	压面机
	30型
	
	台
	2
	　
	　
	山东银鹰

	10
	双层工作台
	1800*800*800
	台面板≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板，侧板≥0.8mm不锈钢板，支架通脚为φ38×1.0mm不锈钢。
	台
	2
	　
	　
	

	11
	四层货架
	1200*500*1550
	主材≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢,辅板≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢，立柱采用≥φ38×1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢管,配不锈钢可调节脚，横格支撑采用≥25×38×1.0mm不锈钢矩形管。
	台
	2
	　
	　
	

	12
	保洁柜
	1200*500*1800
	柜壳架≥1.0 mm的SUS304/2B优质不锈钢,门外壳≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢,门内壳≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢，柜通脚≥φ38×1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢配可调子弹脚,层板≥1.0mm不锈钢。
	台
	2
	　
	　
	

	13
	四门冰柜
	双机双温
	温度（℃）：+5℃～-15℃，制冷方式：风冷，
	台
	1
	　
	　
	


三、小炒区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	双眼炒灶
（节能型）
	2000*1100*1200
	台面板采用1.2mm厚的磨砂贴膜不锈钢板，炉身及炉背板采用≥0.8mm磨砂贴膜不锈钢板，炉具炮台采用液压机压制成型。骨架采用40×40×4mm的角钢及4mm的冷轧钢板焊接而成。炉头和风机：采用耐高温、抗氧化一体燃烧机（加强型），低能耗、低噪音。点火形式：电子点火；炉膛：采用优质耐高温材料；风阀：采用机械式结构多档位调节。炉通脚含支承炉身的钢柱及可调炉身的高度的子弹脚。
	台
	2
	　
	　
	

	2
	拼台
	400*1200*1200
	采用SUS304/2B优质不锈钢制造，台面板≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板，侧板为≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢板，支架通脚为≥φ38不锈钢。
	台
	3
	　
	　
	

	3
	保鲜工作台
	1800*800*800
	温度（℃）：+5℃～-5℃，制冷方式：风冷。
	台
	2
	　
	　
	


	4
	双通工作台
	1800*800*800
	工作台面为≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢，侧板、层板和门板为≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢，支架通脚为≥φ38×1.0mm不锈钢。
	台
	2
	　
	　
	

	5
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	3
	　
	　
	

	6
	四门冰柜
	双机双温
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	7
	八眼煲仔炉
	1300*760*950
	台面板采用1.2mm厚的磨砂贴膜不锈钢板，骨架采用40×40×4mm的角钢及4mm的冷轧钢板焊接而成。炉花架：尺寸350×350用用25×8mm厚扁铁或25×25mm厚铸钢铸造而成。配不锈钢滴油盘；炉通脚采用φ50mm无缝不锈钢管。
	台
	2
	　
	　
	

	8
	双眼矮仔炉
	1200*700*800
	台面板采用1.2mm厚的磨砂贴膜的SUS304/2B优质不锈钢板，骨架采用40×40×4mm的角钢及4mm的冷轧钢板焊接而成。炉花架：用25×8mm厚扁铁或25×25mm厚铸钢铸造而成。炉头：8＂文华炉头及气制、气管、火种、火种制组成。
	台
	1
	　
	　
	

	9
	双门蒸柜
	24盘
	外壳架≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板,柜身及内胆壳体1.2mm的SUS304/2B优质不锈钢板。电、汽两用型。
	台
	1
	　
	　
	

	10
	管道翅片式蒸汽机
	
	1、蒸汽机包含相应的一套软水处理器，学校水质硬度超标需做二级处理；                                                                           2、设备水汽系统容积不大于2０L；
3、蒸汽压力不低于0.14MPa，满足蒸汽夹层锅和卧式蒸饭车的使用；
4、单台蒸汽机蒸气蒸发量150Kg/h，蒸汽温度达到110℃；
5、不违反＜蒸气锅炉安全技术监察规程＞＜固定式压力容器安全技术监察规程＞，不需要办理锅炉等特种设备安全使用证及年检。                                   
6、同时提供一台双门蒸柜和蒸汽保温售买台所需要的蒸汽。
	台
	1
	　
	　
	

	11
	双眼水台
	1200*760*950
	台面：≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；星盆：≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；立柱：≥φ38不锈钢圆管；脚：不锈钢调节脚；排水：3＂下水线；
	台
	2
	　
	　
	

	12
	双层工作台
	2000*1000*800
	工作台面≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢，侧板、层板和门板≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢，支架通脚≥φ38×1.0mm不锈钢。
	台
	2
	　
	　
	

	13
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	14
	剖鱼台
	1200*700*950
	台面1.2mm、洗池≥1.0mm不锈钢,配不锈钢子弹可调节脚,配置落水器，横撑≥φ25×1.0mm，背高150mm
	台
	1
	　
	　
	


四、主食花样区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	电饼铛
	
	电压：220V  功率：4KW
	台
	5
	　
	　
	

	2
	双缸双筛燃气炸炉
	
	规格：580*520*445毫米，容量：5.5+5.5公斤
	台
	2
	　
	　
	

	3
	四门冰箱（铜管）
	双机双温
	温度（℃）：+5℃～-15℃，制冷方式：风冷
	台
	2
	　
	　
	

	4
	双层工作台
	2000*1000*800
	同前
	台
	4
	　
	　
	

	5
	四层平板货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	4
	　
	　
	

	6
	木案板
	1800*800*800
	同前
	台
	2
	　
	　
	


五、洗涤消毒

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	双眼浸泡池
	1800*700*950
	台面：采用≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；
星盆：采用≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；
立柱：≥φ38不锈钢圆管制作；
脚：配不锈钢调节脚；排水：2＂下水线；
	台
	1
	　
	　
	

	2
	污碟台
	1800*800*800
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—台面厚1.2mm不锈钢，加强处理
—配4套不锈钢子弹调节脚
	台
	1
	　
	　
	

	3
	洁碟台
	1800*800*800
	采用SUS304/2B优质不锈钢制造，台面板≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板，底衬≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢加强撑，支架通脚为≥φ38不锈钢。
	台
	1
	　
	　
	

	4
	隧道式洗碗机
	
	蒸汽加热，洗涤能力：200篮/每小时
	台
	1
	　
	　
	

	5
	洗碗柜
	1200*500*1800
	柜身：≥1.0mm厚的磨砂贴膜的SUS304/2B优质不锈钢板；后背、拉门≥0.8mm厚的磨砂贴膜的SUS304/2B优质不锈钢板；柜门采用双层吊辘挂式结构，滑动灵活、轻便，不易嵌入垃圾，清洁卫生；立柱：φ51不锈钢圆管制作；脚：配不锈钢调节脚。
	台
	1
	　
	　
	

	6
	双门蒸汽消毒柜
	1500*720*1500
	外壳架≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板,柜身及内胆壳体1.2mm的SUS304/2B优质不锈钢板。电、汽两用型。
	台
	3
	　
	　
	

	7
	保洁柜
	1200*500*1800
	柜壳架≥1.0 mm的SUS304/2B优质不锈钢,门外壳≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢,门内壳≥0.8mm的SUS304/2B优质不锈钢，柜通脚≥φ38×1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢配可调子弹脚,层板≥1.0mm不锈钢。
	台
	6
	　
	　
	

	8
	双门电子消毒柜
	1100*550*1700
	电压：220V，功率：1.8KW
	台
	2
	　
	　
	

	9
	管道翅片式蒸汽机
	
	同前

同时提供洗碗机和三台双门消毒柜所需要的蒸汽。
	台
	1
	　
	　
	

	10
	高、低温冰库
	3000*8000*2300
	优质半封闭压缩机组，配国优冷风机。房板双面不锈钢，厚度≥0.8mm；用高密度的氨基酸脂PV保温，厚度100mm。配标准掩式库门，内置防水灯衡压器及电子式控制温度器等，要求独立开门，配套连动式风幕机。温度范围：高温0℃-+5℃低温-4℃- -22℃也可根据用户需要确定温度。
	组
	1
	　
	　
	


六、副食库

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	10
	　
	　
	

	2
	四层平板货架
	1200*500*1550
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—厚≥1.0mm加强处理，层板为满盘层板
—立柱为≥φ38*1.2mm不锈钢管
—配4套不锈钢子弹调节脚
	台
	20
	　
	　
	


七、调料干货库

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	5
	　
	　
	

	2
	四层平板货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	5
	　
	　
	


八、风味小吃

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	保洁柜
	1200*500*1800
	同前
	台
	6
	　
	　
	

	2
	封闭收餐台
	1800*800*800
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—台面厚1.2mm不锈钢，加强处理
—配4套不锈钢子弹调节脚，两个小推车，两个不锈钢桶
	台
	3
	　
	　
	

	3
	双层工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	6
	　
	　
	

	4
	双眼矮仔炉
	1200*700*800
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	5
	八眼煲仔炉
	1300*760*950
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	6
	燃气煮面炉单锅口
	800*650*800
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
	台
	4
	　
	　
	

	7
	双通工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	4
	　
	　
	

	8
	四门冰柜
	双机双温
	温度（℃）：+5℃～-15℃，制冷方式：风冷
	台
	2
	　
	　
	铜管

	9
	四层平板货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	10
	双眼水台
	1200*760*950
	同前
	台
	2
	　
	　
	


九、蔬菜粗加工

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	双眼大水池
	1500*700*950
	台面：≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；
星盆：≥1.0mm的SUS304/2B优质不锈钢板制作；
立柱：≥φ38不锈钢圆管制作；
脚：配不锈钢调节脚；排水：2＂下水线；
	台
	2
	　
	　
	

	2
	双眼水台
	1200*760*950
	同前
	台
	1
	　
	　
	

	3
	土豆去皮机
	350型
	
	台
	1
	　
	　
	山东银鹰

	4
	切菜机
	660型
	
	台
	1
	　
	　
	山东银鹰

	5
	塑面工作台
	1800*800*800
	台面为高级塑胶板组成；
支架采用优质不锈钢，面板下衬加强筋；
	台
	4
	　
	　
	整塑面

	6
	双层工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	6
	　
	　
	

	7
	低搁架
	1200*500*300
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—厚≥1.0mm加强处理，层板为格栅型层板
—立柱为≥φ38*1.2mm不锈钢管
—配4套不锈钢子弹调节脚
	台
	6
	　
	　
	


十、荤菜粗加工

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	双眼水台
	1200*760*950
	同前
	台
	1
	　
	　
	

	2
	剖鱼台
	1200*700*950
	同前
	台
	3
	　
	　
	

	3
	绞切肉机
	400型
	
	台
	1
	　
	　
	山东银鹰

	4
	双层货架
	1200*500*800
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—厚≥1.0mm加强处理，层板为格栅型层板
—立柱≥φ38*1.2mm不锈钢管
—配3套不锈钢子弹调节脚
	台
	3
	　
	　
	

	5
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	6
	　
	　
	

	6
	200千克开水桶
	直径400
	—采用SUS304/2B优质不锈钢制作
—双层保温
	台
	1
	　
	　
	

	7
	四门冰柜
	双机双温
	温度（℃）：+5℃～-15℃，制冷方式：风冷
	台
	1
	　
	　
	


十一、主厨区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	φ800单眼大灶
（节能型）
	1100*1200*1200
	台面板采用1.2mm厚的磨砂贴膜不锈钢板，炉身及炉背板采用≥0.8mm磨砂贴膜不锈钢板，炉具炮台采用液压机压制成型。骨架采用40×40×4mm的角钢及4mm的冷轧钢板焊接而成。炉头和风机：采用耐高温、抗氧化一体燃烧机（加强型），低能耗、低噪音。点火形式：电子点火；炉膛：采用优质耐高温材料；风阀：采用机械式结构多档位调节。炉通脚含支承炉身的钢柱及可调炉身的高度的子弹脚。
	台
	2
	　
	　
	

	2
	双眼炒灶
（节能型）
	2000*1200*1200
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	3
	拼台
	400*1200*1200
	台面板≥1.0mm不锈钢板，侧板为≥0.8mm不锈钢板，支架通脚为≥φ38×1.0mm不锈钢。
	台
	8
	　
	　
	

	4
	双层工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	10
	　
	　
	

	5
	双眼矮仔炉
	1200*700*800
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	6
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	8
	　
	　
	

	7
	低搁架
	1200*500*300
	同前
	台
	8
	　
	　
	

	8
	管道翅片式蒸汽机
	
	同前

同时提供200Kg和二台双门蒸柜所需要的蒸汽。
	台
	1
	　
	　
	


十二、切配区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	双层工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	6
	　
	　
	

	2
	刀具柜
	800*350*1700
	柜身：采用≥1.0mm厚的磨砂贴膜不锈钢板；后背、拉门≥0.8mm厚的磨砂贴膜不锈钢板；柜门采用双层吊辘挂式结构，滑动灵活、轻便，不易嵌入垃圾，清洁卫生；立柱：φ51不锈钢圆管制作；脚：配不锈钢调节脚。
	台
	2
	　
	　
	

	3
	四层货架
	1200*500*1550
	同前
	台
	10
	　
	　
	

	4
	双眼水台
	1500*760*950
	同前
	台
	2
	　
	　
	

	5
	四门冰柜
	双机双温
	同前
	台
	1
	　
	　
	


十三、主食加工区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	和面机
	50千克，内外全钢
	双动双速
	台
	1
	　
	　
	

	2
	压面机
	30型
	生产能力：10~25kg/h
	台
	2
	　
	　
	

	3
	馒头机
	MG65-2-1
4000个/h，4KW/380V
	—工作效率：4000个/h
—馒头形状为球型，功率：4KW/380V
	台
	2
	　
	　
	山东银鹰

	4
	木案板
	1800*800*800
	同前
	台
	4
	　
	　
	

	5
	面粉车
	500*500*500
	采用优质不锈钢板制作，主材采用1.0mm不锈钢,四角加装耐磨万向轮
	台
	2
	　
	　
	


十四、蒸煮区

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	卧式蒸饭车
	　
	蒸汽型，100kg
	台
	6
	　
	　
	

	2
	双门蒸饭柜
	24盘
	外壳架≥1.0mm不锈钢板,柜身及内胆壳体1.2mm不锈钢板。电、汽两用型。
	台
	6
	　
	　
	

	3
	双层工作台
	1800*800*800
	同前
	台
	4
	　
	　
	

	4
	馒床车
	1800*800*800
	采用优质不锈钢板制作，主材采用≥1.0mm不锈钢,四角加装耐磨万向轮
	台
	2
	　
	　
	

	5
	管道翅片式蒸汽机
	ZQ12T3
	同前                                   
-同时提供六台卧式蒸饭车、六台双门蒸柜、二台夹层锅、及三台双眼蒸台所需要的蒸汽。
	台
	4
	　
	　
	

	6
	蒸汽夹层锅
	300升
	蒸汽型，300kg
	台
	2
	　
	　
	

	7
	双眼蒸台
	1500*900*1200
	采用优质不锈钢板制作，台面及水围基1.2mm不锈钢，炉身、炉背板≥0.8mm不锈钢板，炉通脚φ60×1.5mm无缝不锈钢管，炉通脚内含支承炉身钢柱以及可调炉身高度的不锈钢子弹脚。
	台
	4
	　
	　
	


十五、排风系统

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	不锈钢脱排烟罩
	12000*1300*550
	采用≥1.0mm厚的磨砂贴膜不锈钢板，配防爆灯、滴油碗、虑油板，风机，风管根据实地测量。
	组
	2
	　
	　
	以现场实际测量为准

	2
	不锈钢脱排烟罩
	8400*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	3
	不锈钢脱排烟罩
	11000*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	4
	不锈钢脱排烟罩
	4500*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	5
	不锈钢排气烟罩
	13000*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	6
	不锈钢排气烟罩
	8400*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	7
	不锈钢排气烟罩
	4500*1300*550
	同前
	组
	1
	　
	　
	

	8
	不锈钢烟管
	　
	采用1.0mm厚的磨砂贴膜不锈钢板。
	㎡
	2000
	　
	　
	以现场实际测量为准

	9
	三位一体组合式低噪声油烟净化机组
	DEF-400
	22KW,40000风量
	台
	4
	　
	　
	

	10
	三位一体组合式低噪声油烟净化机组
	DEF-200
	11KW,20000风量
	台
	1
	　
	　
	

	11
	低噪音离心风柜
	27寸
	11千瓦，35000风量
	台
	2
	　
	　
	

	12
	低噪音离心风柜
	22寸
	7.5千瓦,20000风量
	台
	1
	　
	　
	


十六、其他

	序号
	设备名称
	规格型号
	技术参数要求
	单位
	数量
	单  价
	总  价
	备  注

	1
	卸货推车
	
	加厚钢架
	辆
	4
	
	
	

	2
	不锈钢送餐车
	
	双层、采用优质不锈钢板制作，主材采用≥1.0mm不锈钢,四角加装耐磨万向轮
	辆
	11
	
	
	

	3
	杂粮桶
	75千克
	不锈钢、加厚
	个
	6
	
	
	

	4
	平板推车
	
	采用优质不锈钢板制作，主材采用≥1.0mm不锈钢,四角加装耐磨万向轮
	台
	11
	
	
	

	5
	磅秤
	500千克
	国优产品
	台
	1
	
	
	

	6
	磅秤
	200千克
	国优产品
	台
	1
	
	
	

	7
	电子秤
	
	国优产品
	台
	4
	
	
	

	8
	汤桶
	直径40cm
	优质不锈钢
	个
	10
	
	
	

	9
	立式空调
	KFR-72
	
	台
	2
	
	
	

	10
	托盘
	428*316*21mm
	塑胶
	个
	3000
	
	
	上海美尔耐



	11
	三格圆形快餐盘
	
	密胺  印校徽及校名
	个
	3000
	
	
	

	12
	面碗
	175*85mm
	密胺  印校徽及校名
	个
	1200
	
	
	

	13
	小炒平盘
	6寸腰盘
	密胺  印校徽及校名
	个
	400
	
	
	

	14
	小炒深盘
	6寸圆盘
	密胺  印校徽及校名
	个
	200
	
	
	

	15
	小盘
	4寸圆盘
	密胺  印校徽及校名
	个
	2000
	
	
	

	16
	勺子
	134*44
	密胺  印校徽及校名
	个
	3000
	
	
	

	17
	稀饭碗
	120*58mm
	密胺  印校徽及校名
	个
	2000
	
	
	

	18
	留样柜
	
	双门  国优产品
	台
	1
	
	
	

	19
	收餐车
	
	双层、采用优质不锈钢板制作，主材采用≥1.0mm不锈钢,四角加装耐磨万向轮
	个
	6
	
	
	

	20
	组合更衣柜
	每套30门柜
	优质工程塑料
	套
	2
	
	
	


1、需求中提出的技术参数要求为主要依据，投标人可以进行优化，提供更优的（或者性能实质上不低于的）技术方案或者设备配置，须经采购人认可；

2、为鼓励不同品牌的充分竞争，如某设备的某技术参数属于个别品牌的专有，则该技术参数不具有限制性，投标人可对该参数进行适当优化，并说明理由。

3、投标人应在投标文件中列出完成本项目并通过验收所需的全部费用。中标人须确保项目通过用户验收并承诺一次性通过相关部门验收，否则投标人将承担由此可能造成的一切后果；

4、采购人将对中标人产品进行抽样检测，其费用由投标人承担，包含在投标报价中；

5、投标人根据招标设备清单和厨房平面布置图，并结合现场情况对水、电等安装内容自行深化设计自行施工，此部分费用含于投标报价中。

二、安装地点：新校区学生食堂
三、投标须知：

1、投标厂商资质要求：注册资金不低于300万元的生产厂家或经销商。

2、投标文件内容：开标一览表、投标函、法人授权委托书、营业执照、税务证、法人证书、组织机构代码证复印件、投标报价、规格响应表、价格分析表、加工安装措施、服务承诺、投标保证金缴纳凭证等。

投标人准备三份投标文件（一份正本，二份副本）并签封，每份投标文件须清晰标明“正本”或“副本”。如正本和副本不符，以正本为准。

3、投标报价：投标人应在投标文件所附的投标报价表上标明拟提供货物的单价和总价。每种货物只允许有一个报价。货物价格包括：制造装配货物至交付使用前所发生的原材料、人工费、运费、安装费、售后服务费用、已付或要付的全部税费等。
4、投标保证金：人民币伍万元整（在开标前办理完毕）。保证金采用自带汇票形式。【单位名称：淮北师范大学；开户行名称：安徽省淮北市农行淮北师范大学支行；账号：6121 0104 0000 370（请注明用途为：新校区灶具招标投标保证金）】。如中标，投标保证金转为履约保证金。未中标的保证金在中标单位确定后3日内无息退还至其原账户。

投标人出现下列情形之一的，投标保证金不予退还：

①投标人撤回其投标文件的；

②投标人不遵守招投标规定，影响招标正常进行的；

③中标人无正当理由拒绝签订合同或拖延签订合同的。

5、付款方式：安装验收完毕付90%，余款作为质保金，一年后无质量问题，付清余款。
6、交货时间、安装工期及施工环境：安装进场时间2012年7月25日，安装工期15天。2012年8月10前验收交付使用。施工环境由学校负责协调。
    7、违约损失赔偿：如果中标方不能按期保质保量交货验收，将受到以下制裁，没收履约保证金，加收违约损失赔偿（毎延长一天验收交付使用，罚款一万元）。
8、投标样品要求：投标人必须按招标文件要求带样品投标（要求送样的产品是：双眼炒灶、四层货架、管道翅片式蒸汽机、托盘、餐盘等，可以体现投标人产品质量的样品也可多送样），否则以废标处理。投标方在标书中详细注明所有投标产品的材质、规格、产地、板材的厚度、工艺处理流程、报价、售后服务、优惠条件等。

六、评审费：中标方缴纳3000元评审费。

七、标书发放：2012年3月12日起上在淮北师范大学校园网公告栏公开发放（网址：http://www.chnu.edu.cn/），请自行下载。
八、投标文件截止时间： 2012年3月30日上午11：30时。

九、投标样品截止时间： 2012年3月30日下午13：30时。

十、投标地点：淮北师范大学新校区管理办公室（淮北市东山路100号，师大教学主楼309室）。

十一、开标时间、地点： 2012年3月30日下午14:00时，淮北师范大学教职工活动中心（淮北市东山路100号）。
十二、联系人：刘老师；联系电话：0561-3801286  15212645600。      
十三、以上接收标书及开标时间若有变动，提前3天通知，以通知时间为准。

